LES APERITIFS R LES SALADES : REPAS / PETITE FAIM 18,90 € /12 €
« Anisés : Pastis 5,50 €, Ricard 3,50 €

« Kix : (c/w‘ttaigne, cassis, mire, f’zaml)oise, péche, mytti”e,
f’taise, violette) 6,50 €

« Ardéchoise (salade verte, [égumes et chavcuterie locale)
1 gésie’ts (salade verte, /égumes, gésiers, vinaigre balsamique)
L p’wvenga/e (salade verte, légumes, mozzarella di Bufala, jaméon cru, laasi/ic)

° /?avio[es-gaumon (sa/ade verte, légumes, saumon fumé et !avio/es poé/ées)

s Vins cuits : Maxtini [a/anc/’zouge, Poito 6,90 €
° 'Whis/cys : )5 6 €, Chivas (12 ans J’dge) 10 €, Akashi 15 €

* Rhum : Dillon (maztinique) — 6 €, %iplomdtico ("/enezuela) 10 €,
Ron Barecels (pépul)lique Jominicaine) 15 €
p/zum arvangé maison 9 € ou planche o{écouvezte (8 shoote’zs) 18 €

* Autves : Gin, 7equi[a Camino, Malibu, Suze, Vodka é’u’stoff 6 €
5 :Z)i_qesttfs 5 Iimonce”o, Baileys, COgnac, /4’Lmagnac, Poire, Verveine 7 €

- Césal (sa/ar,le vette, /égumes, pou[et cuit et pou/etf’u't, sauce césa’t)

S .Sz.lomagé'te (sa/ao{e verte, /égumes, /a’zdons, aumoniétes o{e fzomage)

LES SPECIALITES DU RESTAURANT

- Ravioles au saumon fumé, cveme d échalote 16,90 €

» Tilet de dovade zoya/e, fono{ue de poiteaux, créme au basilic 21,90 €

; RESTAURANT
LES BIERES

> Bieres pression (Jemi ou pinte) : Bud 3,90 € ou 7,80 €,
Ieffe ou JJoegaa’tJen 4,50 € ou 9 €
* Bictes bouteilles : :Z)espe’tados 4,50 €, artisanales 5,90 €

* Bicves artisanales : 6lanc/w, Blonde, B’tune, jpa 5,90 €

5 Bu’tge’t a’ldécltois (f’zomage, steak a la cai//ette, crique aule’c/wise) 23,90 €

- Filet de truite aux amandes g’u'[[e’es, vatatouille maison 20,90 €

aux le’gumes du ja’tdin

* Palevon de veau confit 8 heutes aux motilles, po/enta 20,90 €
34,50 €

‘ MENU e
LES COCKTAILS & CHAMPAGNES o % ARDECHOIS COTE VIANDES Sewvi avec Jes/’zites maison

ENTREE + PLAT d C(ite cle bazuf (pou’t 2 pezsonnes) 11 €/100 g
+ FROMAGE OU DESSERT

ctémeuse, petits légumes

J Cocktai/},ado'ze (si'wp de péclle, passion, ananas, c/tampagne) 11,90 € . : ]
Supp/ément sauce : morilles, cepes, vin touge, ail ou moutarde 2 €

Ravioles aux cépes . " L, * Ribs de porc a la p’covenca[e, mavinés aux heibes 18,50 €

(]1] ; ) by - Buz_qe’z L0 a la bouche 20,50 €
Salade Arvdéchoise N

2 mojito (t/lum, feuilles de ment/te, citron, limonade, sucte ’Loux) 10,50 €

- .S)p’u'tz (eau péti//ante, /4pe’zo/, p’tosecco, _q/a(:on) 11,50 €

2 Sangzia blanche a la péche etfzamlyoise 8,50 €
d Coupe de Clmmpagne, Kir '?oya/ 13 €
* Cocktai/ sans alcool IJO a la bouche (passion, péc/te, ananas) 8 €

* Tartave de l)oeuf, coupé au couteau 28 €/280g - 19 €/140g

LA CARTE VEGETARIENNE

Sl.ilet c[e truite aux amandes g&[[/ées,
ratatouille maison aux [e’gumes du Jjardin

giisss, s - Ravioles aux cepes
LES VINS AU VERRE . Sl p 15.90.€

. . - Risotto crémeux au parmesan et aux le’gumes crus 17,90 €
- p Coted & Pho e Palevon de veau conftt 8 heutes aux motilles, <
ouges ERinlaBore"s polenta ctémeuse, petits légumes - Risotto crémeux au parmesan aux truffes 25,50 €
* Blances sees : C/Laufonnay 7 € S d e végétarienne copieuse 16,50 €
g B[ancs moelleux g Coteaux-du-l’ayon 8 € ?’Lomages ; o tgutge’z Végéta’zien. (steak Je tomates, c’tique a’tde’c/mise, 18,50 €
e Rosés secs : Provence 7 € (secs ou f’zomage blane : miel, f y: 7 ' le’gumes etf’zites maison)

coulis de fwits touges ou sucte) ‘ &
ou : b ) LES FROMAGES

Moelleux a la chataigne,
c’zémeoje f:;(’z?ona ;[chl%:;ezti . RS ¥ 2 Sfrwma_qes secs (3 moxceaux, confitu’te} 6,50 €

LES SOFTS

° .S)iwps 8yguebe”e (fzaise, f!amboise, cassis, cexise, gtenac[[ne, citron,

ou : g . .7aisselle f’miche (miel, coulis de fzuits rouges, suc’te) 5,50 €
Omelette ardéchoise

menthe, A glacia[e, rose, pomme, chdtaigne, orgeat, anis, orange,

kiwi, cazame[, péche, a[;u'cot) 2 €

LES GLACES TERRE ADELICE 3,90 € la boule

* Sodas : Owngina, Coca-Cola, Jce tea péc/te, Schweppes agiumes,

Perrier, $£abolo, Limonade 4,50 € passion, citton, c/tdtaignes, chocolat 'Va/%/léna)

* Jus de fwits attisanaux d _Ardeche 4,90 € LES PLANCHES APERITIVES A PARTAGER (2 PERS / & PERS) E g/aces (vanille bourhon de mm{agascaz, pistac/Le, menthe feuil/e, café,

* Sovhets (fmméoise, fmise, my’tti[/e, mangue, ananas, otange sanguine,

(o'wmge, péche, fmise, cerise, poite, pomme, abricot, tomate) S 1 e ¥ T M R IR 19 € /55 e spéculoos, ment/tefeui”e chocolat, caramel beurve salé, noisette)
* Eau plate : Vittel (1 L) 4,50 € « Planche mixte (f’zomages et charcuteries locaux) 17€ /28 € LES DESSERTS
* Eau gazeuse : Reine des Basaltes (1 I) 5 €, Vals (75 cl) 4,50 € . [9[ [L ie gt i-cuit le a1 slekettoasts de it
? e efote g ][ote el e i i wffes 28 € / 48 € * Omelette ardéchoise (Jacquoise noisette, qlace vanille, 9 €

c/m‘taigne, my!ti[[e et meringue italienne ﬂam[;ée)

LES BOISSONS CHAUDES MENU ENFANT (1 a 10 ans) 12 € * Moelleux a la chdtaigne, créme de matvon et glace mytti[/e 8,50 €
- Café 2 €+ Café au lait 3,40 € * Café noisette 2,20 € * Chocolat 3,80 € Croustillants de filet de poisson OU saucisse avee frites maison * Crumble aux fruits de saison 8,50 €
% 7/ze’ 2 infusion T R 1 Loule Je glace _7eme ac{élice (supp[ément 3,90 € la lzoule) : Cheeseca/ce gmgem[ne, cttron, spéculoos 7,50 €

] ,?oya/ c/Loco[at, enttemets a étages au ca’tamel lyeune sa[e’ 8 €




